
DESSERTS

ENTREES

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS DESSERTS

21/06/2021 22/06/2021 23/06/2021 24/06/2021 25/06/2021

Cordon bleu

pates

pastèque

Petit suisse nature sucré

Compote de pommes

Pizza au fromage

Yaourt 
Nature sucré

Fruit de 
saison

Paupiette de veau

brocolis

Salade de tomates, 
rosette

camembert

Fruits ( morceaux melon, 
pastèque et ananas

Jambon blanc

Salade de pommes de terre

Concombres vinaigrette

Emmental   

Far breton

Filet de poisson sauce citron

Riz aux petits 

Salade de pates au thon

Colombo de porc

Haricots verts

Vache qui rit

glace



DESSERTS

ENTREES

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS DESSERTS

29/06/2021. 30/06/2021. 01/07/2021 02/07/2021

Salade strasbourgeoise

Fromage blanc
sucré

Fruit de saison

Sauté de poulet à la tomate 

Poêlée de légumes

Salade de riz au thon

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Escalope de dinde sauce au 
citron 

Courgettes sautées/PDT

Salade de tomates

gouda

Salade de fruits

Roti de bœuf

frites

Melon charentais

Petit suisse aux fruits

Fruit de saison

Pizza au fromage

Salade verte

28/06/2021.

Carottes râpées

Filet de poisson sauce 
crème et crevettes

Semoule de couscous

Saint nectaire

glace



DESSERTS

ENTREES

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

PLATS & 
ACCOMPAGNEMENTS

DESSERTS DESSERTS

06/07/2021. 07/07/2021 09/07/2021 10/07/2021

pastèque

camembert 

Fruit
de saison

Rougail de saucisses 

Riz créole Pique nique

08/07/2021



Appellation d’Origine 
Protégée

(AOP)

Agriculture 
Biologique Europe

Indication 
Géographique 
Protégé (IGP)

Appellation 
d’Origine Contrôlée 

(AOC)

Label
Rouge

Marqueurs culinaires

Spécifiques Scolarest

Labels officiels

PICTOGRAMME – Trame menu

Copier/coller le visuel du pictogramme
Le visuel s’intègre à l’intérieur du menu à droite du produit concerné

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Fruit ou
légume frais

Issu de viande 
Label Rouge

Pêche 
responsable

Recette du
chef

Agriculture 
raisonnée

Origine
France

Produit de saison Produit
local

Dessert de
ma mamie

Dessert du 
potager

Omelette
du chef

Plat
végétarien

Potage du
chef

Purée du
chef

Tutti
Frutti

Bleu Blanc Cœur Le Porc Français Volaille FrançaiseViande Bovine 
Française (VBF)



Spécifiques Scolarest Marqueurs culinaires Labels officiels

LEGENDE – Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’intègre à l’emplacement du rond et la légende à droite

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

Issu de viande Label 
Rouge

Pêche responsable

Recette du
chef

Agriculture 
raisonnée

Origine
France

Produit de saison

Produit local

Dessert de
ma mamie

Dessert du potager

Omelette
du chef

Plat
végétarien

Potage du
chef

Purée du
chef

Tutti Frutti

Appellation 
d’Origine Protégée 
(AOP)

Bleu Blanc Cœur 

Agriculture 
Biologique Europe

Indication 
Géographique 
Protégé (IGP)

Appellation 
d’Origine Contrôlée 
(AOC)

Label
Rouge

Le Porc Français

Volaille Française

Viande Bovine 
Française (VBF)

Fruit ou
légume frais


